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Barolo 2018 DOCG
Giacomo Brezza e Figli

100% Nebbiolo (Lampia) • Barolo, Monforte d'Alba, Novello • Piedmont, Italy

ORGANIC 93 WINE
ENTHUSIAST

D E N O M I N A C I Ó N B A R O L O  D O C G A Ñ A D A 2 0 1 8 A L C O H O L 1 4 . 5 % P R O D U C C I Ó N 7 , 0 0 0 - 1 0 , 0 0 0  B O T T L E S / Y E A R V E N TA N A 2 0 2 5 - 2 0 3 0

N O TA S  D E  C ATA

Cereza marasca, rosa, alcanfor,
especias oscuras. Cuerpo pleno y
elegante con taninos pulidos y acidez
fresca.

M A R I D A J E S

L A  H I S T O R I A

Finca desde 1885. Enzo Brezza,

cuarta generación (primera

vendimia 1989), se formó bajo la

tutela de su padrino Bartolo

Mascarello. Sin barricas nuevas,

sin filtración, sin concesiones.

E S P E C I F I C A C I O N E S

UVA 100% Nebbiolo
(Lampia)

CULTIVO Ecológico
Certificado ICEA
(desde 2015)

SUELO Clay-silt and sand,
300m elevation

CONDUCCIÓN Vertical canopy
(Guyot), 3,700
plants/ha

V I N I F I C A C I Ó N

Fermentación espontánea con
levaduras indígenas.
Maceración de 7-10 días. 2 años
en botti de roble eslavo de
1.500-3.000 L. Sin clarificación,
sin filtración. Tapón de vidrio.

E L  P R O D U C T O R

Giacomo Brezza e Figli lleva
arraigada en Barolo desde 1885.
Enzo Brezza, cuarta generación, se
formó con su padre Oreste y fue
moldeado por su padrino Bartolo
Mascarello. Certificación ecológica
ICEA desde 2015. La familia
regenta también un hotel y
restaurante en el pueblo de Barolo.

P O R  Q U É  E S T E  V I N O

Barolo tradicional de una de las
fincas ecológicas más históricas de
la denominación. Solo roble eslavo,
sin barricas nuevas, sin filtración.
La filosofía Mascarello en cada
botella, a una fracción del precio
de las etiquetas de prestigio.
Producción anual de 7.000-10.000
botellas.

Brasato al Barolo

tajarin con trufa blanca

vitello tonnato

Castelmagno DOP curado
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