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Ghemme 2016 DOCG

Antichi Vigneti di Cantalupo

100% Nebbiolo (Spanna) « Ghemme, Alto Piemonte * Piedmont, Italy

GHEMME DOCG

Salvaje, exdtico y absolutamente
seductor. Fruta roja, piel de naranja,
cedro, tabaco, pétalo de rosa seca.
Potente e increiblemente refinado a
un tiempo.

Risotto con porcini
conejo estofado
cordero asado al romero

Gorgonzola naturale curado

La familia Arlunno lleva
cultivando Ghemme desde el
siglo XVI. Antes de que el Barolo
alcanzase su fama, el Ghemme
se servia en las mesas de los
Duques de Saboya. Antonio
Galloni: 'Solo muestra un atisbho

de su potencial.’

100% Nebbiolo
(Spanna)

Tradicional

Glacial moraine
from Monte Rosa
glacier: granite
pebbles, schist,
crushed Fenera
dolomite,
sandstone.
280-310m.

Traditional, 34-35
hectares estate

100% Spanna, sin cupaje de
Vespolina. Técnica rack-and-
return, maceracion de 10-15
dias. Crianza de 20-36 meses en
grandes botti de roble eslavo
(15-60 hL).
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La familia Arlunno lleva en
Ghemme desde el siglo XVI. Antichi
Vigneti di Cantalupo, constituida
en 1977. Alberto Arlunno y su hija
Benedetta (cuarta generacién)
elaboran un Spanna puro sin
cupaje de Vespolina, convencidos
de que el Nebbiolo sin mezcla
expresa mejor su terroir de
morrena glaciar. Productor de

referencia en Ghemme.

98 puntos de Antonio Galloni,
ventana de consumo hasta 2046.
Nebbiolo del Alto Piamonte sobre
suelos de morrena glaciar, Unicos
en el Langhe. Un vino de
descubrimiento que redefinira la
comprension del Nebbiolo de sus
clientes, mas alla del Barolo.
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