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Montefalco Sagrantino 2018 DOCG

Di Filippo

100% Sagrantino « Cannara, Montefalco * Umbiria, Italy

BIODYNAMIC WOMAN-LED

MONTEFALCO
SAGRANTINO DOCG

Rojo rubi profundo. Cereza ahumada,

ciruela negra, mentol, pimienta recién

molida. La variedad mas tanica de

Italia, con el doble de polifenoles que

el Cabernet Sauvignon.

Jabali (cinghiale)
venado

cerdo asado
caza de pluma
Pecorino curado

chocolate negro

Emma Di Filippo dirige la finca
con sus dos hijos. Los caballos
de tiro labran las parcelas
selectas. Los gansos fertilizan el
suelo. Solo 6.000 botellas.
Reseriada por Jancis Robinson
MW.

6,000 2028-2045

BOTTLES/YEAR

100% Sagrantino

Ecolégico ICEA
(1994), Biodinamico
DIBIUM (2008).
Viticultura con
traccién animal.

Clayey-calcareous,
hilly terrain. 5,000
plants/ha, spur
cordon.

Spur cordon
(Cordone
speronato)

Maceracién tradicional
prolongada. 18-24 meses en
barriques y tonneaux. La DOCG
exige una crianza minima total

de 33 meses.
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Finca de 30 hectareas en Cannara,
Umbria. Dirigida por Emma Di
Filippo con sus hijos Francesco y
Filippo. Roberto Di Filippo introdujo
los caballos de tiro en 2009 y
colaboré con la Universidad de
Perugia en investigacion
biodinamica. Ecologico ICEA desde
1994, biodinamico DIBIUM desde
2008.

El Sagrantino contiene mas
polifenoles que cualquier otra
variedad de uva principal. Primera
documentacion en 1598 como vino
de misa. Solo 6.000 botellas de este
vino emblema por afio, de una
finca biodindmica trabajada con
caballos. Un vino que genera
conversacién y que evolucionara
en bodega hasta 2045.
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