
T H E  I T A L I A N  C O N N E C T I O N

Offida Rosso 2018 DOCG
La Valle del Sole

100% Montepulciano • Offida, Ascoli Piceno • Marche, Italy

ORGANIC SLOW FOOD WOMAN-LED TRE BICCHIERI

D E N O M I N A C I Ó N O F F I D A  D O C G A Ñ A D A 2 0 1 8 A L C O H O L 1 4 % P R O D U C C I Ó N 2 , 0 0 0 - 3 , 0 0 0  B O T T L E S / Y E A R V E N TA N A N O W - 2 0 3 3 +

N O TA S  D E  C ATA

Cereza madura, Morello, taninos
suaves y persistentes, final mineral.
Reconocimiento Tre Bicchieri del
Gambero Rosso (añada 2020).

M A R I D A J E S

L A  H I S T O R I A

Las hermanas gemelas Alessia y

Valeria Di Nicolò son

copropietarias y elaboradoras.

Cuarta generación, ecológico

desde 1989. Offida DOCG desde

2011, una de las denominaciones

de primer nivel más recientes de

Italia. Tre Bicchieri del Gambero

Rosso.

E S P E C I F I C A C I O N E S

UVA 100%
Montepulciano

CULTIVO Ecológico
Certificado (desde
1989). Miembro
FIVI.

SUELO Clay-loam, 290m
elevation, east-
southeast exposure.

CONDUCCIÓN Guyot, 3,500 vines/
ha. Vines 20-60
years old.

V I N I F I C A C I Ó N

Fermentación de 20 días a
23-24 °C. 6 meses en cemento,
18 meses en botti de roble
eslavo de 24 hL, 6+ meses en
botella.

E L  P R O D U C T O R

La Valle del Sole, Offida (Ascoli
Piceno). Las hermanas gemelas
Alessia y Valeria Di Nicolò, cuarta
generación, copropietarias y
elaboradoras acreditadas.
Miembros de la FIVI. Certificación
ecológica desde 1989. Entre la
costa Adriática y los Montes
Sibillinos a 290 m de altitud.

P O R  Q U É  E S T E  V I N O

Offida DOCG desde 2011, una de
las denominaciones de primer
nivel más recientes de Italia.
Reconocimiento Tre Bicchieri del
Gambero Rosso. Solo 2.000-3.000
botellas al año. Un vino de
descubrimiento elaborado por
hermanas gemelas que son a la
vez propietarias y elaboradoras.

Vincigrassi

carnes braseadas

Pecorino di Fossa

platos con setas
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