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Amarone della Valpolicella Classico 2017
DOCG

Az. Agricola Paolo Cottini di Riolfi Sara
55% Corvina, 35% Corvinone, 10% Rondinella « Castelrotto, Valpolicella Classica * Veneto, Italy 9 I

CLASSICO ZONE WOMAN-LED

AMARONE DELLA BOUTIQUE 2027-2042
VALPOLICELLA CLASSICO DOCG

Amarone clasico y estructurado. 55% Corvina, 35% Az. Agricola Paolo Cottini di Riolfi

Cereza negra, ciruela cocida, especias Corvinone, 10% Sara. Cofundado por Paolo y Sara

dulces, taninos maduros y robustos. Rondinella en Castelrotto, Valpolicella Classica.

Notable claridad y precisién. Tradicional. Seis Tres generaciones de viticultura.
parcelas, 180-580 m

) Seis parcelas de vifiedo de 180 m a
de altitud.

580 m de altitud en la zona

Calcareous and . 0z
Classica. Conduccién en Pergola

Osso buco calcareous-
. : Veronese, vendimia manual en su
—— dolomitic volcanic. .
Pergola Veronese totalidad.
Parmigiano-Reggiano de 36 meses training.
0 como vino de meditacion Pergola Veronese,
8t/ha yield

Amarone boutique de la zona

Classica. Appassimento de 90-110
Cofundado por Paolo Cottiniy

Appassimento de 90-110 dias. dias, con las uvas perdiendo entre
Sara Riolfi (propietaria legal Fermentacién de 35 dias a el 40y el 50% de su peso. La afiada
registrada). Tres generaciones 16-18 °C. 12 meses en roble 2017 es una vendimia clasica y
de viticultura en la Valpolicella. eslavo de 3.000 L, 12 meses en estructurada con 15-20 afios de
La afiada 2017 es una vendimia barriques francesas, 12 meses potencial. Grandi Vini d'Italia:
clasica y potente, concebida para en botella. 'notable claridad y precision.'

15-20 anos.
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