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Amarone della Valpolicella Classico 2018
DOCG

Az. Agricola Paolo Cottini di Riolfi Sara
55% Corvina, 35% Corvinone, 10% Rondinella « Castelrotto, Valpolicella Classica * Veneto, Italy 9 I

CLASSICO ZONE WOMAN-LED

AMARONE DELLA BOUTIQUE 2025-2038
VALPOLICELLA CLASSICO DOCG
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