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Carema Classico 2019 DOC

Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema

100% Nebbiolo (Picotener) « Carema, Alpine Piedmont * Piedmont, Italy

SLOW FOOD

CAREMA DOC

Granate brillante con ribete
anaranjado. Hierbas del campo,
eucalipto, rosa, sotobosque, fruta roja
viva. Taninos sedosos, acidez

refrescante.

Pollo asado a las hierbas
saltimbocca alla romana
trucha alpina a la plancha

Toma della Valle d'Aosta

Fundada en 1960 por diez
viticultores para salvar una
cultura vinicola en peligro. Mdas
de 100 familias en terrazas
medievales. Viticultura heroica
en estado puro. El Picotener es
un biotipo alpino del Nebbiolo
que no existe en ningun otro

lugar.
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~13.5%

100% Nebbiolo
(Picotener)

Presidio Slow Food
(2014). Paisaje Rural
Histérico (2024).

Morainic, ~80%
sand with granite
and schist.
300-650m elevation,
30%+ slopes.

Topia pergola on
stone pilun pillars.
Vines avg 50 years
old.

Etiqueta Negra. Fermentacion
de 20-30 dias, contacto con
hollejos de 12 dias. Crianza de
24 meses, 12+ en grandes botti
de roble y castafio (15-50 hL).

*+ IMPORTADOR EXCLUSIVO EE.UU.
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CO-OPERATIVE, LIMITED

Cantina dei Produttori Nebbiolo di
Carema. Fundada el 30 de
noviembre de 1960 por diez
viticultores. Mas de 100 familias
socias en la actualidad. Viticultura
heroica en laderas de mas del 30%
a 300-650 m de altitud. Sistema de
topia sobre pilun de piedra.
Presidio Slow Food desde 2014.

Uno de los vinos histéricamente
mas significativos de Italia. El
biotipo Picotener produce un
Nebbiolo delicado, aromatico y
mineral que no existe en ningun
otro lugar. Valor extraordinario
para un vino de este pedigree e
intensidad de trabajo.
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