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Barolo 2018 DOCG
Giacomo Brezza e Figli

100% Nebbiolo (Lampia) • Barolo, Monforte d'Alba, Novello • Piedmont, Italy

ORGANIC 93 WINE
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D E N O M I N A Z I O N E B A R O L O  D O C G A N N ATA 2 0 1 8 A L C O L 1 4 . 5 % P R O D U Z I O N E 7 , 0 0 0 - 1 0 , 0 0 0  B O T T L E S / Y E A R F I N E S T R A 2 0 2 5 - 2 0 3 0

N O T E  D I  D E G U S TA Z I O N E

Amarena, rosa, canfora, spezie scure.
Corpo pieno ed elegante con tannini
levigati e fresca acidità.

A B B I N A M E N T I

L A  S T O R I A

Tenuta dal 1885. Enzo Brezza,

quarta generazione (prima

vendemmia 1989), si è formato

sotto la guida del padrino

Bartolo Mascarello. Nessuna

barrique nuova, nessuna

filtrazione, nessun

compromesso.

S P E C I F I C H E

VITIGNO 100% Nebbiolo
(Lampia)

AGRICOLTURA ICEA Biologico
Certificato (dal
2015)

SUOLO Clay-silt and sand,
300m elevation

ALLEVAMENTO Vertical canopy
(Guyot), 3,700
plants/ha

V I N I F I C A Z I O N E

Fermentazione spontanea con
lieviti indigeni. Macerazione di
7-10 giorni. 2 anni in botti di
rovere slavone da 1.500-3.000
L. Senza collage, senza
filtrazione. Tappo a vite.

I L  P R O D U T T O R E

Giacomo Brezza e Figli è radicata a
Barolo dal 1885. Enzo Brezza,
quarta generazione, si è formato
con il padre Oreste ed è stato
plasmato dal suo padrino Bartolo
Mascarello. Certificazione biologica
ICEA dal 2015. La famiglia gestisce
anche un hotel e un ristorante nel
borgo di Barolo.

P E R C H É  Q U E S T O  V I N O

Barolo tradizionale da una delle
tenute biologiche più storiche della
denominazione. Solo rovere
slavone, nessuna barrique nuova,
nessuna filtrazione. La filosofia
Mascarello in ogni bottiglia, a una
frazione del costo delle etichette di
punta. Produzione annua di
7.000-10.000 bottiglie.

Brasato al Barolo

tajarin al tartufo bianco

vitello tonnato

Castelmagno DOP stagionato
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