THE ITALIAN CONNECTION

Barolo Cannubi 2018 DOCG

Giacomo Brezza e Figli

100% Nebbiolo (Lampia & Michet) « Cannubi Cru, Barolo * Piedmont, Italy

ORGANIC

BAROLO DOCG

Canfora, rosa pressata, cuoio nuovo,
frutti di bosco. Ciliegia rossa succosa,
lampone, tannini raffinati. Struttura di

grande eleganza.

Pasta al tartufo bianco
costata brasata
risotto al Barolo con midollo osseo

Castelmagno stagionato

Cannubi é la vigna piu
documentata del Barolo. La
prima bottiglia conosciuta risale
al 1752. Enzo Brezza ha vinto la
battaglia legale per proteggerne
i confini. Solo 2.600 bottiglie da
1,4 ettarti.
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100% Nebbiolo
(Lampia & Michet)

ICEA Biologico
Certificato (dal
2015)

Sant'Agata Fossil
Marls & Diano
Sandstones. 39.5%
silt, 36.9% sand,
23.6% clay. 250m,
south-southeast.

Vertical canopy
(Guyot), 3,700
plants/ha

Lieviti indigeni. Macerazione di
10-15 giorni. 2 anni in rovere
slavone da 15-30 hL. Senza

collage, senza filtrazione.

*+ IMPORTATORE ESCLUSIVO USA

95

~2,600 BOTTLES/YEAR

93

Giacomo Brezza e Figli, Barolo dal
1885. Enzo Brezza ha
personalmente guidato la battaglia
legale per impedire che il nome
Cannubi venisse diluito
dall'espansione dei confini,
preservando l'integrita del sito. Sua
cugina Maria Teresa Mascarello si &
unita alla lotta.

Vigneto singolo Cannubi, 'indirizzo
piu sacro del Barolo. L'incontro di
due formazioni geologiche crea
una complessita straordinaria. WE
98 sulla vendemmia 2021 dimostra
la traiettoria. Solo 2.600 bottiglie
da 1,4 ettari ne fanno un vino

genuinamente raro.
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