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Montefalco Sagrantino 2018 DOCG

Di Filippo

100% Sagrantino « Cannara, Montefalco * Umbiria, Italy

BIODYNAMIC WOMAN-LED

MONTEFALCO ~14.5% 6,000 2028-2045
SAGRANTINO DOCG BOTTLES/YEAR

Rosso rubino cupo. Ciliegia affumicata, 100% Sagrantino Tenuta di 30 ettari a Cannara,

prugna nera, mentolo, pepe spaccato. ICEA Biologico Umbria. Condotta da Emma Di

L'uva piu tannica d'Italia, con il doppio (1994), DIBIUM Filippo con i figli Francesco e

dei polifenoli del Cabernet Sauvignon. Biodinamico (2008). Filippo. Roberto Di Filippo ha
Viticoltura a

i ) introdotto i cavalli da tiro nel 2009,
trazione animale.

collaborando con I'Universita di

cl -cal , . . .. .

. . . ,ayey @ ,Careous Perugia sulla ricerca biodinamica.
Cinghiale in umido hilly terrain. 5,000

plants/ha, spur ICEA biologico dal 1994, DIBIUM

capriolo o )
cordon. biodinamico dal 2008.

maiale arrosto
Spur cordon

selvaggina (Cordone
Pecorino stagionato speronato) Il Sagrantino contiene piu
cioccolato fondente polifenoli di qualsiasi altro vitigno
Macerazione tradizionale principale. Prima documentazione
prolungata. 18-24 mesi in nel 1598 come vino da messa. Solo
Emma Di Filippo conduce la barriques e tonneaux. La DOCG 6.000 bottiglie I'anno di questo
tenuta con i suoi due figli. I impone un affinamento minimo vino di punta da una tenuta
cavalli da tiro arano le parcelle di 33 mesi totali. biodinamica lavorata con i cavalli.
selezionate. Le oche concimano Un vino che avvia conversazioni e
il suolo. Solo 6.000 bottiglie. che si conservera fino al 2045.
Recensita da Jancis Robinson
MW.
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