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Offida Rosso 2018 DOCG
La Valle del Sole

100% Montepulciano • Offida, Ascoli Piceno • Marche, Italy

ORGANIC SLOW FOOD WOMAN-LED TRE BICCHIERI
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N O T E  D I  D E G U S TA Z I O N E

Ciliegia matura, Morello, tannini
morbidi e persistenti, finale minerale.
Tre Bicchieri Gambero Rosso
(vendemmia 2020).

A B B I N A M E N T I

L A  S T O R I A

Le sorelle gemelle Alessia e

Valeria Di Nicolò sono

comproprietarie e vinificatrici.

Quarta generazione, biologico

dal 1989. Offida DOCG dal 2011,

una delle denominazioni di

eccellenza più recenti d'Italia.

Tre Bicchieri Gambero Rosso.

S P E C I F I C H E

VITIGNO 100%
Montepulciano

AGRICOLTURA Biologico
Certificato (dal
1989). Membro
FIVI.

SUOLO Clay-loam, 290m
elevation, east-
southeast
exposure.

ALLEVAMENTO Guyot, 3,500 vines/
ha. Vines 20-60
years old.

V I N I F I C A Z I O N E

Fermentazione di 20 giorni a
23-24°C. 6 mesi in cemento, 18
mesi in botti di rovere slavone
da 24 hL, 6+ mesi in bottiglia.

I L  P R O D U T T O R E

La Valle del Sole, Offida (Ascoli
Piceno). Le sorelle gemelle Alessia
e Valeria Di Nicolò, quarta
generazione, comproprietarie e
vinificatrici accreditate. Membri
FIVI. Certificazione biologica dal
1989. Tra la costa Adriatica e i
Monti Sibillini a 290 m di quota.

P E R C H É  Q U E S T O  V I N O

Offida DOCG dal 2011, una delle
denominazioni di eccellenza più
recenti d'Italia. Riconoscimento Tre
Bicchieri Gambero Rosso. Solo
2.000-3.000 bottiglie l'anno. Un
vino da scoprire, prodotto da
sorelle gemelle che sono insieme le
proprietarie e le vinificatrici.

Vincisgrassi

carni brasate

Pecorino di Fossa

piatti a base di funghi
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