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Amarone della Valpolicella Classico 2017
DOCG

Az. Agricola Paolo Cottini di Riolfi Sara
55% Corvina, 35% Corvinone, 10% Rondinella « Castelrotto, Valpolicella Classica * Veneto, Italy 9 I

CLASSICO ZONE WOMAN-LED

AMARONE DELLA BOUTIQUE 2027-2042
VALPOLICELLA CLASSICO DOCG

Amarone classico e strutturato. Ciliegia 55% Corvina, 35% Az. Agricola Paolo Cottini di Riolfi

nera, prugna cotta, spezie dolci, Corvinone, 10% Sara. Cofondato da Paolo e Sara a

tannini maturi e robusti. Notevole Rondinella Castelrotto, Valpolicella Classica.

chiarezza e precisione. Tradizionale. Sei Tre generazioni di viticoltura. Sei
parcelle, 180-580 m

_ parcelle da 180 m a 580 m di quota
di quota.

nella zona Classica. Allevamento a

Calcareous and
Pergola Veronese, raccolta

Osso buco calcareous-
- ; manuale ovunque.
capriolo dolomitic volcanic. q
Pergola Veronese
Parmigiano-Reggiano 36 mesi training.
o come vino da meditazione
Pergola Veronese, Amarone boutique dalla zona
8t/ha yield . . .
Classica. Appassimento di 90-110
giorni, con le uve che perdono il
Cofondato da Paolo Cottini e Appassimento di 90-110 giorni. 40-50% del loro peso. Il 2017 & una
Sara Riolfi (proprietaria legale Fermentazione di 35 giorni a vendemmia classica e strutturata
registrata). Tre generazioni di 16-18°C. 12 mesi in rovere con 15-20 anni di potenziale.
vinificazione in Valpolicella. Il slavone da 3.000 L, 12 mesi in Grandi Vini d'Ttalia: 'notevole
2017 e una vendemmia classica barriques francesi, 12 mesi in chiarezza e precisione.'
e potente, costruita per 15-20 bottiglia.
anni.
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