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Amarone della Valpolicella Classico 2018

DOCG

Az. Agricola Paolo Cottini di Riolfi Sara

55% Corvina, 35% Corvinone, 10% Rondinella « Castelrotto, Valpolicella Classica * Veneto, Italy

CLASSICO ZONE WOMAN-LED

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA CLASSICO DOCG

Ciliegia rossa, melograno, sfumature
erbacee. Acidita piu elevata, struttura
piu leggera, maggiore versatilita
gastronomica. Mirtillo, liquirizia,
tannino vigoroso con texture di frutta

dolce.

Costata brasata
risotto al radicchio
Montasio stagionato

anatra arrosto

Stesso produttore e stesse vigne
del 2017, ma la vendemmia 2018
ha espresso eleganza anziché
potenza. Piu accessibile fin da
subito, ideale per il servizio al
calice o per gli ospiti che
prediligono la finezza

all'estrazione.

55% Corvina, 35%
Corvinone, 10%
Rondinella

Tradizionale. Sei
parcelle, 180-580 m
di quota.

Calcareous and
calcareous-
dolomitic volcanic.
Pergola Veronese
training.

Pergola Veronese,
8t/ha yield

Appassimento di 90-110 giorni.
Stesso processo del 2017.
Struttura piu leggera, carattere

piu elegante.
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BOUTIQUE 2025-2038

Stessa tenuta e stessa vinificazione
del 2017. Sara Riolfi e la
proprietaria legale registrata. La
variazione altitudinale da 180 m a
580 m su sei parcelle crea diversi
profili microclimatici, con le vigne
in quota di Ca' del Gallo e Magine
che apportano freschezza e

slancio.

Il contraltare elegante del 2017.
Acidita piu elevata, struttura piu
leggera, frutta rossa dominante.
Maggiore versatilita gastronomica
e accessibilita precoce. Ideale per il
servizio al calice o per gli ospiti che
prediligono la finezza all'estrazione.

10-15 anni di evoluzione in cantina.
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