
T H E  I T A L I A N  C O N N E C T I O N

Carema Classico 2019 DOC
Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema

100% Nebbiolo (Picotener) • Carema, Alpine Piedmont • Piedmont, Italy

SLOW FOOD 92 CELLARTRACKER

D E N O M I N A Z I O N E C A R E M A  D O C A N N ATA 2 0 1 9 A L C O L ~ 1 3 . 5 % P R O D U Z I O N E C O - O P E R AT I V E ,  L I M I T E D F I N E S T R A 2 0 2 4 - 2 0 3 2

N O T E  D I  D E G U S TA Z I O N E

Granato brillante con riflessi arancioni.
Erbe di campo, eucalipto, rosa,
sottobosco, frutta rossa vivace. Tannini
setosi, acidità avvincente.

A B B I N A M E N T I

L A  S T O R I A

Fondata nel 1960 da dieci

viticoltori per salvare una

cultura enologica in via di

estinzione. Oltre 100 famiglie su

terrazze medievali. Viticoltura

eroica nella sua forma più pura.

Il Picotener è un biotipo alpino

del Nebbiolo che non esiste in

nessun altro luogo.

S P E C I F I C H E

VITIGNO 100% Nebbiolo
(Picotener)

AGRICOLTURA Presidio Slow Food
(2014). Paesaggio
Rurale Storico
(2024).

SUOLO Morainic, ~80%
sand with granite
and schist.
300-650m
elevation, 30%+
slopes.

ALLEVAMENTO Topia pergola on
stone pilun pillars.
Vines avg 50 years
old.

V I N I F I C A Z I O N E

Etichetta Nera. Fermentazione
di 20-30 giorni, contatto con le
bucce per 12 giorni.
Affinamento di 24 mesi, di cui
12+ in grandi botti di rovere e
castagno (15-50 hL).

I L  P R O D U T T O R E

Cantina dei Produttori Nebbiolo di
Carema. Fondata il 30 novembre
1960 da dieci viticoltori. Oggi conta
oltre 100 famiglie socie. Viticoltura
eroica su pendii oltre il 30% a
300-650 m di quota. Sistema di
topia su pilun in pietra. Presidio
Slow Food dal 2014.

P E R C H É  Q U E S T O  V I N O

Uno dei vini storicamente più
significativi d'Italia. Il biotipo
Picotener produce un Nebbiolo
delicato, aromatico e minerale che
non esiste in nessun altro luogo.
Straordinario rapporto qualità-
prezzo per un vino di tale pedigree
e intensità di lavoro.

Pollo arrosto alle erbe

saltimbocca alla romana

trota alpina alla griglia

Toma della Valle d'Aosta

T H E  I T A L I A N  C O N N E C T I O N  •  I M P O R T A T O R E  E S C L U S I V O  U S A ticwine.com • info@ticwine.com


	Carema Classico 2019 DOC

