THE ITALIAN CONNECTION

Carema Riserva 2019 DOC

Cantina dei Produttori Nebbiolo di Carema

100% Nebbiolo (Picotener) « Carema, Alpine Piedmont * Piedmont, Italy

SLOW FOOD

CAREMA

Rosa, fiori secchi, susina, erbe
balsamiche, liquirizia, cioccolato in
polvere, spezie dolci. Tannini setosi
unici per il Nebbiolo. Una bellezza

senza peso.

Agnello intero arrosto
duck confit

pappardelle ai porcini con olio al
tartufo

Fontina Val d'Aosta stagionata

La Riserva é la selezione delle
migliori botti del programma
Classico. Stessa viticoltura
eroica, stesse uve Picotener,
stesse terrazze medievali.
Maggiore complessita, eleganza
affinata. 93 punti costanti

attraverso le annate.

~13.5% BARREL

VERY LIMITED

100% Nebbiolo
(Picotener)

Presidio Slow Food
(2014). Paesaggio
Rurale Storico
(2024).

Morainic, ~80%
sand with granite
and schist.
300-650m
elevation.

Topia pergola on
stone pilun pillars.
Vines avg 50 years
old.

Etichetta Bianca. Migliori botti
selezionate a 24 mesi, tenute in
affinamento per altri 12 mesi.
36 mesi totali di affinamento, di

cui 12+ in grandi botti di rovere.
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2025-2035+

Stessa cooperativa, stesse terrazze,
stesse uve Picotener. La Riserva
(Etichetta Bianca) € la selezione
delle migliori botti, tenuta in
affinamento per ulteriori 12 mesi. Il
Registro Nazionale dei Paesaggi
Rurali Storici d'Italia ha
riconosciuto queste terrazze nel
2024.

Vinous la definisce 'una bellezza
senza peso'. 93 punti costanti
attraverso le annate. 36 mesi di
affinamento da una cooperativa
Presidio Slow Food. Nebbiolo
alpino con tannini setosi che non
hanno uguali a qualsiasi livello.
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